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Tabella riassuntiva ai sensi dell’art .11 Reg UE 625/17 Anno 2022

Direttore U O C Area B
Dr. Vincenzo Walter Larocca

MACROAREA ALIMENTI VERIFICHE STRUTTURE STAN- | SCOSTA | TEMPO
EFFETTUATE/ CONTROLLATE/ | DARD | - REGISTRATO/
PROGRAMMATI ESISTENTI MENTO | STIMATO
CONTROLLO VETERINARIO SU 5143/8331 268/359 BA/DF 104/110
STABILIMENTI CHE TRATTANO POA 61,73% 74,65% M/B 103/135
(Prodotti di origine animale) es. macellerie- DS 298/242
pescherie-caseifici aziendali ed artigianali- laboratori CIA 1471209
di smielatura
120/442
Commercio al dettaglio di alimenti di origine animale in 1591/5176 112 /301
esercizi di vicinato- Medie e Grandi Strutture 30,74% 37,21%
Ristorazione Pubblica e Collettiva 308/3318 22/146 50/283
9,28% 15,07%
Ristoranti ad apertura serale 256/368 17/20 36/31
69,57% 85%
STANDARD DI PRODOTTO STABILIMENTI RICONOSCIUTI
CONTROLLO VETERINARIO SU STAB.853 1394/1642 29/32 BA/DF 39/34
84,90% 90,63% CIA 41/42
D/S 56/37
M/B 26/22
MACELLAZIONI USO FAMIGLIA - MUF N°97
CERTIFICAZIONI EXPORT N°
AUDIT SU OSA N° 8/8
CONTROLLI CONTROLLI NON
PROGRAMMATI EFFETTUATI CONFORMITA
FITOSANITARI Controlli ufficiali sui residui in alimenti - programma nazionale 24
FITOSANITARI - Programma comunitario coordinato residui in alimenti
Piano Nazionale Residui (PNR) 1
Radiazioni lonizzanti - Controllo di alimenti e loro ingredienti trattati 1
Additivi alimentari - Piano nazionale per il controllo ufficiale 3
OGM negli alimenti - Piano nazionale di controllo ufficiale
Piano regionale di controllo ufficiale delle Micotossine negli alimenti
Piano Regionale Alimenti 2022 90
Piano contaminanti ambientali 4
Piano Contaminanti agricoli 2
Piano additivi 3
Uvac controlli richiesti/effettuati 12 /
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