FORMATO EUROPEO
PER IL CURRICULUM
VITAE

INFORMAZIONI PERSONALI

Nome
Indirizzo
Telefono
Fax

E-mail

Nazionalita

Data di nascita

ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

* Date (da - a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

* Date (da-a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

* Date (da - a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

PISANI Annarita

[taliana

Dal 01/05/2013 con rapporto di lavoro a tempo pieno e determinato
ASL di Matera

Pubblico Impiego

Dirigente Veterinario

Dal 01/06/2010 al 31/08/2010
Ecoalimenta S.r.l. — Zona Industriale di Baragiano- 85020 Balvano (PZ)

Laboratorio analisi agroalimentare
Consulenza professionale

Dal 01/02/2010 al 31/08/2010
MAX FARMA S.r.l. - Via G. Della Monica, 26 — 84083 Castel San Giorgio (SA)

Industria Farmaceutica

Informatore Scientifico del Farmaco

Da febbraio 2009 al 30 aprile 2013

Libero professionista



* Date (da—a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

* Date (da-—a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

* Date (da - a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

* Date (da-a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ISTRUZIONE

+ Date (da-a)
+ Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

+ Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)

+ Date (da - a)
* Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

« Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)

Dal 06/10/2008 al 06/01/2009
Caseificio F.lli Pace — Viale del Basento — 85100 Potenza

Industria Casearia
Tirocinante ( PROGETTO FIXO)
Attivita ispettiva e laboratoristica

Da luglio 2008 a settembre 2008
Soc. Ind. De Carnes da Arrabida- Setubal- Portogallo

Macello
Collaborazione volontaria
Attivita ispettiva

Da gennaio 2008 a giugno 2008
Macello “Felix s.r.l.” — C.da Maglianese- 85059 Viggiano

Macello CEE
Collaborazione volontaria
Attivita ispettiva

Da settembre 2003 a novembre 2007

Universita degli Studi di Teramo — Facolta di Medicina Veterinaria — Piazza Aldo Moro,45 -
64100 Teramo

Laboratorio di Ispezione degli Alimenti di Origine Animale
Tirocinante
Attivita di laboratorio

19 dicembre 2013
Universita degli Studi di Napoli “Federico II’- Facolta di Medicina Veterinaria

Corso di perfezionamento “Qualita e sicurezza nella ristorazione collettiva commerciale e
sociale”

19 luglio 2011
Universita degli Studi di Napoli “Federico II’- Facolta di Medicina Veterinaria

Specialista in Ispezione degli Alimenti di Origine Animale
Specializzazione post-laurea



+ Date (da-a)
+ Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

* Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)

+ Date (da-a)
* Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

* Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)

* Date (da-a)
+ Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

« Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)

FORMAZIONE

* Date (da-a)
+ Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

+ Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)

* Date (da-a)
* Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

* Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)

* Date (da - a)
* Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

* Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)

26 giugno 2008
Universita degli Studi di Teramo — Facolta di Medicina Veterinaria

Abilitazione medico veterinario

20 Dicembre 2007
Universita degli Studi di Teramo — Facolta di Medicina Veterinaria

Laurea in Medicina Veterinaria
Laurea Specialistica

Da settembre 1994 a giugno 1999
Liceo Scientifico Statale “G. Galilei” sezione staccata di Laurenzana - Potenza

Diploma di maturita scientifica
Istruzione secondaria di 2° grado

14 Maggio 2012
Istituto Zooprofilattico Sperimentale della Lombardia e del’Emilia Romagna

Vecchie e nuove zoonosi di interesse alimentare

18 ECM

FAD

24 Aprile 2012

Istituto Zooprofilattico Sperimentale della Lombardia e del’Emilia Romagna

Il benessere dei nuovi animali da compagnia (rettili, uccelli, roditori e piccoli mammiferi)
4,5ECM

FAD

23 Aprile 2012

Istituto Zooprofilattico Sperimentale della Lombardia e del’Emilia Romagna

Il benessere alla macellazione

7,5ECM
FAD



+ Date (da-a)
+ Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

* Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)

+ Date (da—a)

+ Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

+ Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)

+ Date (da-a)
+ Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

+ Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)

* Date (da-a)
* Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

+ Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)

+ Date (da-a)
* Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

+ Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)

25 maggio 2007
Universita degli Studi di Teramo — Facolta di Medicina Veterinaria

Ambiente, alimenti, xenobiotici, riproduzione

Credito formativo

01 giugno 2006
Universita degli Studi di Teramo - Facolta di Medicina Veterinaria

Andrologia e clinica andrologica del cane

Credito formativo

26 aprile 2006
Universita degli Studi di Teramo — Facolta di Medicina Veterinaria

Lotta biologica integrata alle mosche

Credito formativo

31 marzo 2006
Universita degli Studi di Teramo — Facolta di Medicina Veterinaria

Gestione sanitaria del sistema acquario

Credito formativo

17 marzo 2006
Universita degli Studi di Teramo - Facolta di Medicina Veterinaria

| salami tradizionali: valutazione e miglioramento della sicurezza nella filiera

Credito formativo



CAPACITA’ E COMPETENZE PERSONALI

MADRELINGUA
ITALIANO
ALTRE LINGUE
Francese
* Capacita di lettura buono
* Capacita di scrittura buono
* Capacita di espressione orale buono
ALTRE LINGUE
Inglese
* Capacita di lettura buono
* Capacita di scrittura buono
+ Capacita di espressione orale buono
CAPACITA E COMPETENZE Competenze con il sistema operativo Windows Software: word, excel, power point. Buona
TECNICHE capacita di navigare in internet.
Capacita di utilizzo della strumentazione ispettiva di laboratorio acquisita durante gli anni di studi
universitari.
Matera, 27.03.2014 Dott.ssa A. PISANI

NOTA: in riferimento al D. L.vo n°196/2003 autorizzo espressamente I'utilizzo dei miei dati personali per esigenze di selezione e comunicazione.
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